                           QUESO AÑEJO 
                            RODANOBLE
                                                                                 FICHA TECNICA
MATERIA PRIMA:        LECHE PASTEURIZADA DE OVEJA DE LA MANCHA
                                         PROCEDENTE DE NUESTRA PROPIA GANADERIA
ADITIVOS:                    CUAJO DE CORDERO, FERMENTOS, LISOZIMA,
                                        CLORURO CALCICO Y SAL
MADURACION:            MINIMO 8 MESES, MAXIMO 24 MESES
PRESENTACION:          CORTEZA RECUBIERTA EN MANTECA DE CERDO,
                                         ENVUELTO EN FILM ALIMENTARIO Y PAPEL                                    


      ENVASADO AL VACIO
FORMATOS:                 3 KG, UN KILO
.

TEMPERATURA DE CONSERVACION:  MIN. 8 MAX. 13
EMBALAJE: PIEZAS DE 3KG-2 POR CAJA
                       PIEZAS DE 1 KG-6 POR CAJA
CAJAS/PALETS:  84 CAJAS QUESO DE 3 KILOS
                               90 CAJAS QUESO DE 1 KILO
CONSUMO PREFERENTE: UN AÑO
CODIGO ARANCELARIO:  0406.90.99.00
                                                                                QUESOS RODANOBLE-BLINCOS SL.

